


MENÜ 

 

TATAR VOM RÄUCHERAAL | SENFEIS | ROTKOHLSUD 

SMOKED EEL TATAR | MUSTARD ICE CREAM | RED CABBAGE 

 

KARTOFFELESSENZ | KONFIERTES EIGELB | LIEBSTÖCKEL | BELPER KNOLLE  

POTATO ESSENCE | CONFIT EGG YOLK | LOVAGE | BELPER TUBER           

 

FOIE GRAS | GELBE BEETE | MARACUJA  

FOIS GRAS | YELLOW BEET | PASSION FRUIT 

 

LAMM | GERÄUCHERTE MORCHELN | ERBSEN 

LAMB | SMOKED MORELS | PEAS 

 

TOMATE | STERNANIS | VANILLE  

TOMATO | STAR ANISE | VANILLA 

5 GANG | 79 

MIT WEINBEGLEITUNG 129 | MIT BIERBEGLEITUNG 109 

WITH CORRESPONDING WINE 129 | WITH CORRESPONDING BEER 109 

 

4 GANG | 69 

MIT WEINBEGLEITUNG 109 | MIT BIERBEGLEITUNG 93 

WITH CORRESPONDING WINE 109 | WITH CORRESPONDING BEER 93 



VORSPEISE 

STARTER  

TATAR VOM RÄUCHERAAL | SENFEIS | ROTKOHLS UD 

SMOKED EEL TATAR | MUSTARD ICE CREAM | RED CABBAGE 

16 

FOIE GRAS | GELBE BEETE | MARACUJA 

FOIS GRAS | YELLOW BEET | PASSION FRUIT 

19 

 

 

ZWISCHENGANG 

IN BETWEEN 

LOUP DE MER| CURRY LINSENCREME | CIMA DI RAPE 

LOUP DE MER | CURRY LENTIL CREAM | CIMA DI RAPE 

16 

 

 

KARTOFFELESSENZ | KONFIERTES EIGELB | LIEBSTÖCKEL | BELPER KNOLLE 

POTATO ESSENCE | CONFIT EGG YOLK | LOVAGE | BELPER TUBER    

14       

 

 

 

 

 

 



HAUPTGANG 

MAIN COURSE 

 

LAMM | GERÄUCHERTE MORCHELN | ERBSEN 

LAMB | SMOKED MORELS | PEAS 

38 

 
LOUP DE MER| CURRY LINSENCREME | CIMA DI RAPE 

LOUP DE MER | CURRY LENTIL CREAM | CIMA DI RAPE 

32 

 
TAUBE | RHABARBER | KNOLLENZIEST  

PIGEON | RHUBARB | JAPANESE ARTICHOKE 

32 

 
KARTOFFELGNOCCHI | ZWIEBEL | MARONEN 

POTATO GNOCCHI | ONION | CHESTNUTS 

23 



DESSERT 

 
TOMATE | STERNANIS | VANILLE  

TOMATO | STAR ANISE | VANILLA 

15 

 

 

 

 

 

 

KÜRBIS | DULCEY | AUFGESCHLAGENE ZIEGENMILCH 

PUMPKIN | DULCEY | WHIPPED GOAT MILK 

18 

 

 

 

Alle Preise sind in Euro – inkl. MwSt / All prices in Euro – including VAT 




